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Verslag van de vergadering van Commissiewerkgroep 
Milieucontaminanten 
 
Datum  : 12 januari 2026 (online) 
Commissie  : DG SANTE  
Ned. Delegatie : Nikki Emmerik (VWS) 
     Nika Strokappe (NVWA) 
     Marloes Schepens (RIVM) 
     
Agenda   

 
1. Discussion on the review of benchmark levels for acrylamide in 

food provided for in Annex IV to Commission Regulation (EU) 
2017/2158 of 20 November 2017 establishing mitigation measures 
and benchmark levels for the reduction of the presence of 
acrylamide in food.  

 
2. Discussion on the establishment of benchmark levels for 

acrylamide in certain foods, for which no benchmark level is yet 
established, to be added to Annex IV of Commission Regulation 
(EU) 2017/2158.  

 
3. Discussion on the establishment of maximum levels for acrylamide 

in certain foods (as amendment to Commission Regulation (EU) 
2023/915 of 25 April 2023 on maximum levels for certain 
contaminants in food.  
 

De Commissie (Cie) geeft aan dat de vergadering alleen over acrylamide gaat en 
dat agendapunten 1 t/m 3 per productgroep behandeld zullen worden. 
 
De Cie heeft monitoringdata vanaf 2016 meegenomen in hun analyse, gesplitst in 
twee delen: enerzijds de periode 2016-2018, ofwel voorafgaand aan de 
‘acrylamideverordening (Verordening (EU) 2017/2158)’, en anderzijds de periode 
2019-2024. De data uit de periode vanaf 2019 wordt gebruikt voor de huidige 
voorstellen van benchmark levels (BML) en maximumgehalten (ML). Dit zijn bijna 
120.000 datapunten. In het algemeen zijn geen afnames te zien in de gehalten 
van acrylamide over de jaren heen.  
 
De Cie licht toe dat het stellen van MLs een andere benadering volgt dan het 
stellen van BMLs. Binnen een productcategorie kan bijvoorbeeld een grote 
verscheidenheid aan producten vallen met een variëteit aan acrylamidegehalten. 
Voor BMLs kunnen dan voor behoorlijk specifieke producten binnen een categorie 
BMLs gesteld worden, omdat dit minder grote implicaties heeft bij een BML-
overschrijding en wel tot relevante mitigatiemaatregelen kan leiden. MLs gelden 
juist voor bredere productcategorieën om misclassificatie zo veel mogelijk te 
voorkomen. Dergelijke productcategorieën zullen hogere MLs hebben in 
vergelijking met de BMLs, omdat de hoogste acrylamidegehalten binnen een brede 
productcategorie meegenomen worden in de bepaling van de ML. 
Daarnaast geldt dat MLs worden gesteld op producten zoals deze in de handel 
gebracht worden, terwijl nog bewerkingen door de consument nodig kunnen zijn. 
De reden hiervoor is dat kleine veranderingen in de bewerkingen (bijv. iets langer 
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frituren dan volgens etiket) een groot effect op de acrylamidegehalten kunnen 
hebben. BMLs kunnen wel gesteld worden op ready-to-eat producten. Tenslotte 
geldt voor MLs de meetonzekerheid, echter voor BMLs niet. 
 
De Cie geeft aan dat het uitgangspunt is om bestaande BMLs niet te verhogen, 
voor zover dat mogelijk is op grond van de data. De terminologie voor producten, 
zoals deze door EFSA is toegepast op het meest gedetailleerde niveau, wordt 
gebruikt in de data-analyse. Soms was het moeilijk om deze gedetailleerde 
productbenamingen te linken aan de huidige BMLs of aan eerder bediscussieerde 
BMLs/MLs. 
 
De eerste categorie die besproken wordt zijn de verschillende biscuits. Het voorstel 
is om de biscuits, wafels en speculaas bij elkaar te voegen. Vanwege de 
variabiliteit in de hele groep wordt een BML van 350 µg/kg op de P90 van de 
gehele groep voorgesteld. De ML wordt voorgesteld tussen de P95 en P97.5: 550 
of 600 µg/kg. Voor beschuit wordt een BML van 150 µg/kg en een ML van 200 
µg/kg voorgesteld. Ook binnen de groep ‘bros gebakken brood’ (crisp bread) is een 
grote variëteit aan producten. De Cie wil liever niet voor elke type graan een 
aparte BML of ML. Daarom wordt een BML van 300/350 µg/kg voorgesteld en een 
ML van 450/500 µg/kg. 
Koffiebonen en -poeder geven een vergelijkbaar beeld, welke leidt tot een BML-
voorstel van 400 µg/kg en een ML-voorstel van 500 µg/kg. Voor instantkoffie (incl. 
vloeibaar koffieconcentraat) wordt een hogere BML en ML voorgesteld, namelijk 
850 en 1050/1100 µg/kg respectievelijk. 
Voor koffiesurrogaten (bijv. chicorei-koffie), exclusief op granen gebaseerde 
koffiesurrogaten, wordt een algemene BML van 3500 µg/kg en ML van 4000 µg/kg 
voorgesteld. Deze gehalten worden met name bepaald door chicorei-koffie. Er zou 
daarom ook gekozen kunnen worden voor een apart voorstel voor chicorei-koffie 
t.o.v. de andere koffiesurrogaten. Voor de op granen gebaseerde koffiesurrogaten 
worden lagere gehalten voorgesteld: 750 en 1000 µg/kg. Deze gehalten gelden 
allemaal voor het poeder, niet voor de gebrouwen koffie. 
 
Vervolgens worden de diverse producten voor zuigelingen en peuters besproken: 
biscuits, beschuit, koek en bewerkte producten op basis van granen. Daarnaast is 
een groep van eenvoudige granen voor zuigelingen en peuters welke mogelijk een 
lagere BML en ML dan de bewerkte producten op basis van granen zou kunnen 
krijgen. De Cie legt uit dat op gepofte granen gebaseerde producten niet specifiek 
voor zuigelingen en peuters gelden en daarom niet in deze groep vallen. Echter, 
hier is nog discussie over. Voor babypotjes wordt een BML van 30 µg/kg en een ML 
van 40 µg/kg voorgesteld.  
 
Voor aardappel chips/crisps wordt een algemene BML van 700 µg/kg en ML van 
1000 µg/kg voorgesteld. Echter, er zouden ook aparte BMLs en MLs voor chips van 
aardappeldeeg versus chips van in schijfjes gesneden aardappelen kunnen gelden. 
Daarnaast zijn er aardappel chips sticks. De discussie is of deze een aparte 
BML/ML krijgen, of bij de grotere groep van chips gevoegd worden.  
Voor friet wordt alleen een BML voorgesteld en geen ML. Hetzelfde geldt voor de 
aardappelkroketten, rösti en op aardappel gebaseerde maaltijden. Er zijn geen 
specifieke data voor aardappelpartjes (potato wedges) en daarom wordt geen 
specifieke BML/ML voorgesteld. De Cie zal met EFSA bespreken onder welke 
categorie deze producten vallen. 
 
Voor gemberkoek (gingerbread) wordt een BML (500 µg/kg) en ML voorgesteld. 
Voor lebkuchen wordt alleen een BML (800 µg/kg) voorgesteld en geen ML, omdat 
er op dit moment nog geen BML is. Er is discussie wanneer een product onder 
gingerbread valt en wanneer onder lebkuchen. De monitoringdata laten duidelijke 
verschillen tussen deze producten zien. De Nederlandse delegatie vraagt waar 
ontbijtkoek onder valt. Volgens de Cie zou dit onder gingerbread vallen en dus 
onder de lagere BML. Echter, Nederlandse data in ontbijtkoek laten zien dat de 



 

    
 

 

 

BML dan te laag is. Een optie zou kunnen zijn om gingerbread en lebkuchen bij 
elkaar te voegen. De Nederlandse delegatie is hier voorstander van. Pepernoten 
zouden ook onder lebkuchen vallen volgens de Cie. Op granen gebaseerde snacks 
(bijv. tortillachips) worden besproken en het voorstel is om de diverse subgroepen 
samen te voegen. Voor granenrepen wordt wel een aparte BML en ML voorgesteld. 
Voor fruitchips en voor groentechips worden BMLs voorgesteld. Ook voor 
tafelolijven, gefrituurde ui en cacaopoeder worden BMLs voorgesteld. 
Er zijn monitoringdata van acrylamide in fruit en groente in blik/glas, op groente 
gebaseerde maaltijden en gedroogde groente. Deze producten zijn tot nu toe niet 
bediscussieerd, maar de data geven mogelijk wel aanleiding tot BMLs in de 
toekomst. 
 
De diversiteit aan producten binnen de ontbijtgranen maakt het moeilijk deze te 
categoriseren. Het idee is daarom om 1 brede BML/ML voor te stellen met een 
aantal duidelijke uitzonderingen, waarvoor dan een hogere BML/ML geldt. Deze 
groep aan producten dient nog verder geanalyseerd te worden. Voor brood en 
gebak geldt een vergelijkbare complexiteit: erg veel diverse soorten. Het is niet 
eenvoudig om deze diversiteit op te delen in productgroepen met eigen BMLs/MLs. 
Het zou een optie kunnen zijn om 1 BML/ML vast te stellen voor het meest 
belangrijke brood en speciaalbrood uit te sluiten. Ook binnen de groep van 
banketbakkerswaren, gebak en cake zijn allerlei soorten, waardoor het lastig is 
BMLs/MLs voor te stellen. M.b.t. noten en gedroogde vruchten geeft de Cie aan dat 
BMLs niet zo veel zin hebben, omdat acrylamide hierin niet te mitigeren valt. 
 
Naar aanleiding van een vraag van de Nederlandse delegatie meldt de Cie dat er 
een project bij EFSA loopt, waarin onderzocht wordt hoe de indiening van 
monitoringdata door stakeholders versimpeld zou kunnen worden.  
 
De Cie geeft aan dat acrylamide bij de volgende vergadering op de agenda zal 
staan en de voorgestelde BMLs en MLs dan verder besproken zullen worden. 
 

4. Discussion on possible changes to the mitigation measures 
provided for in Annex I to Commission Regulation (EU) 2017/2158 

 
De Cie licht toe dat de mitigatiemaatregelen in Annex I van de 
acrylamideverordening geüpdatet kunnen worden. De Cie nodigt Lidstaten uit om 
eventuele nieuwe maatregelen op te sturen aan de Cie. 
 

5. A.o.b. 
 
De Cie informeert de Lidstaten dat een nieuwe fysieke werkgroep gepland staat op 
12 en 13 maart. 

 
 
Den Haag, januari 2026 
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