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1. EFSA scientific report on the dietary exposure to lead in the
European population

EFSA presenteert het rapport over de blootstelling aan lood via voedsel. Ten
opzichte van de data uit het EFSA-rapport uit 2012 is de loodblootstelling gedaald.
De grootste dalingen werden gevonden bij producten voor niet-standaard diéten,
namaakvoeding en voedingssupplementen, en kruiden, sauzen en kruiderijen. Ook
loodconcentraties in drinkwater in het huidige rapport zijn lager dan in 2012. Hogere
gehalten werden gevonden in koffie, cacao, thee en infusies, peulvruchten, noten,
oliehoudende zaden en specerijen en groenten en plantaardige producten.

Een belangrijke bron van blootstelling is wildvlees. Vooral in het vlees rond de kogel
is de loodconcentratie hoger. De blootstelling aan lood via wildvlees is ongeveer 6x
hoger ten opzichte van ander vlees De gerapporteerde gehaltes in wildvlees zijn nu
hoger dan in 2012. Waarschijnlijk komt dit omdat er meer metingen zijn en mogelijk
omdat data van meer lidstaten beschikbaar zijn.

De Cie geeft de volgende punten voor discussie aan voor een follow-up van het
EFSA-rapport: Nieuwe MLs voor vlees en slachtafval, lagere ML voor melk, nieuwe
MLs voor thee en kruideninfusies, nieuwe MLs voor chocolade en
chocoladeproducten, lagere ML voor voedingssupplementen en een nieuwe ML voor
vleesvervangers. Op de vraag van een LS of er een nieuwe risicobeoordeling van
lood komt antwoordt de Cie dat vooralsnog andere onderwerpen een hogere
prioriteit hebben.

Lidstaten kunnen voor 12 december hun reactie geven op het voorstel.

2. Draft proposal on maximum levels for lead in spices, dried herbs,
sugar, syrup and confectionary

Tijdens de Codex Committee on Contaminants in Foods zijn MLs voor lood in
bepaalde voedingsmiddelen vastgesteld. Voor een aantal andere
voedingscategorieén zullen nog MLs worden besproken in de volgende Codex
vergadering. De Cie stelt voor om de EU MLs voor paprika poeder en sumak,
Szechuanpeper, als specerij gebruikte bast, foelie, witte suiker en bruine suiker in
lijn te brengen met deze Codex MLs. Voor specerijen van wortel en wortelstok stelt
de Cie voor om de ML niet te verhogen.

Een LS merkt op dat de Codex definitie voor bruine suiker, die gemaakt is van
rietsuiker, niet past op de bruine suiker, gemaakt van bietsuiker, die in deze LS op
de markt is. De LS suggereert om bruine suiker, gemaakt van suikerbieten, onder
de lood ML van 0,1 mg/kg voor witte suiker te laten vallen. De Cie merkt op dat dit
een probleem is omdat deze LS wel data heeft over loodgehaltes in bruine suiker,
maar veel andere LS niet. Een LS merkt op dat in dat land verschillende soorten
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bruine suiker op de markt zijn, een andere LS deelt dat in dat land bruine suiker op basis van

rietsuiker geproduceerd wordt. De discussie hierover zal worden vervolgd.


http://www.row-minvws.nl/

LS kunnen voor 12 december input leveren aan de Cie over welke suikers zij op hun markt hebben
liggen.

3. Fluoride
a. EFSA updated exposure assessment of fluoride in food and drinking water
including the contribution from other sources of oral exposure.

b. DK poster on fluoride in tea.
EFSA presenteert de update uit 2025 van de risicobeoordeling voor fluoride in voedsel en
drinkwater. Er zijn drie effecten van fluoride geidentificeerd: tandfluorose in jonge kinderen,
ontwikkelingsneurotoxiciteit bij blootstelling tijdens de zwangerschap en een toename van de
botmineraaldichtheid, resulterend in een verhoogde kans op botbreuken bij oudere vrouwen. Het
meest gevoelige effect is tandfluorose. EFSA concludeert onder meer dat:

e Bij typische fluorideconcentraties in drinkwater de totale blootstelling aan fluoride geen
gezondheidsrisico vormt.

e De gezondheidskundige grenswaarden voor effecten op het centrale zenuwstelsel (1,5 mg
fluoride/L) en tandfluorose (1,4 mg/L) gelijk of iets lager zijn dan de drinkwaterlimiet van
1,5 mg/L en de limiet van 5 mg/L voor bronwater. De huidige wettelijke limieten voor
fluoride kunnen dus niet als voldoende beschermend worden beschouwd en een herziening
is gerechtvaardigd.

e Verder onderzoek naar de nadelige effecten op het centrale zenuwstelsel tijdens de pre- en
postnatale ontwikkeling nodig is.

Een LS is het niet eens met de grenswaarden uit de EFSA-evaluatie omdat EFSA geen
onzekerheidsfactor van 10 heeft toegepast bij de afleiding van de gezondheidskundige
grenswaarden om de verschillen in gevoeligheid voor effecten van fluoride tussen mensen af te
dekken. Verder stelt de LS dat andere studies al effecten vonden bij lagere concentraties fluoride
in drinkwater en dat een relatie gevonden is tussen fluoride inname via theeconsumptie en een
verlaagd IQ. EFSA antwoordt dat het geen commentaar van de LS heeft ontvangen tijdens de
public consultation. Studies die een lager effectniveau van fluoride rapporteren werden door EFSA
niet geschikt bevonden voor de afleiding van een gezondheidskundige grenswaarde. Ook deelt
EFSA niet de conclusies uit de studie naar de relatie tussen fluoride in thee en effect op het IQ.
De Cie concludeert dat geen gezondheidsrisico’s zijn geidentificeerd, behalve kans op milde
fluorose bij kinderen van 4-8 jaar, op basis van een conservatieve blootstellingsschatting.
Vooralsnog is aanpassing van de contaminantenwetgeving niet nodig. De Cie merkt op dat
bronwater niet onder de contaminantenwetgeving valt.

4. ES proposal to amend the LOQ criteria of Regulation (EC) No 333/2007.
In Vo 333/2007 staan criteria voor wat de Limit of Quantification (LOQ) van een assay maximaal
mag zijn. Deze zijn afhankelijk van de ML die bij het gemeten levensmiddel hoort. Vanwege de
manier waarop deze, in verschillende ranges, zijn opgesteld, komt het voor dat een assay voor een
hogere ML een lagere LOQ moet halen dan die voor een net lagere ML en dit is niet logisch.
De discussie die volgt gaat over het feit dat men de onlogica van het probleem in ziet, maar het
niet als acuut probleem ziet. Er zijn momenteel ook andere discussies over de wijzigingen in Vo
333/2007, waaronder de prestatiekenmerken, en het voorstel is dan ook om deze discussies eerst
af te wachten en dan alle wijzigingen in 1 keer door te voeren.

Een LS merkt nog op dat zij het fijn vinden dat voor analyses in honing, vet en olie de LOQs
aangepast worden.

5. Metals and iodine in seaweed
a. Presentation by NO on mitigation measures for iodine in seaweed.
b. Draft Regulation as regards MLs for cadmium, inorganic arsenic, iodine
and lead in seaweed.

Op basis van de discussie van de vorige werkgroepvergadering heeft de Cie een nieuw voorstel
voor MLs voor cadmium, anorganisch arseen, jodium een lood in zeewier opgesteld. Er wordt
opgemerkt dat een aantal LS data heeft die nog niet in het Cie voorstel zijn meegenomen.
Nederland heeft een rapport van BuRO van de NVWA over risicobeoordeling over
zeewierconsumptie aangeleverd aan de Cie. In het rapport wordt geconcludeerd dat dagelijkse
consumptie van zeewier in grote porties mogelijk leidt tot een risico voor de gezondheid van de
consument door de aanwezigheid van jodium, lood, anorganisch arseen en PFAS. Bewerking (met



name wassen) en verwerking van zeewier kan de gehaltes van de contaminanten verlagen. De
risico’s van de consumptie van bewerkt en verwerkt zeewier worden als laag ingeschat.

Een LS geeft een presentatie over de mogelijkheden om de gehaltes aan metalen te verlagen.
Onderzoek geeft aan dat het jodiumgehalte kan worden gereduceerd door het zeewier te wassen
met warm (45graden) zeewater. Wassen met warm water had geen invloed op de
cadmiumgehaltes. Deze konden wel verlaagd worden door fermentatie of verlaging van de pH,
maar dit is commercieel gezien niet interessant. In het onderzoek waren lood, kwik en
nikkelgehaltes veelal onder de LOQ.

Het nieuwe voorstel voor MLs wordt besproken. De voorstellen voor MLs voor lood en cadmium
worden gesteund door de LSs. De voorgestelde ML van 1.0 mg/kg voor anorganisch arseen in
bruin en groen zeewier levert discussie op. Een aantal LS stelt dat deze ML niet haalbaar is, met
name voor vingerwier. Een LS stelt voor om een nieuwe aanbeveling voor monitoring op te stellen,
en merkt op dat ook processing moet worden meegenomen in het voorstel. Andere LS geven aan
dat deze MLs voor alle bruine en groene zeewieren moet gelden en dat vingerwier niet geschikt is
voor consumptie. Het voorstel voor de ML van 1,0 mg/kg wordt aangenomen, met de opmerking
dat deze geldt voor het eindproduct.

Voor jodium wordt een ML van 1,0 g/kg voorgesteld. Een LS geeft aan dat dit al kan leiden tot
acute effecten bij consumptie. Een aantal LS stelt voor om door te gaan met monitoren en ook te
kijken naar mitigatiemaatregelen en de effecten van processing, waarbij ook milieuaspecten
meegewogen moeten worden. Een aantal LS stelt dat de ML van 1,0 g/kg niet haalbaar is voor
bruin zeewier en er worden voorstellen gedaan voor hogere MLs (2-6 g/kg). De Cie concludeert
dat de ML van 1,0 g/kg voor jodium haalbaar is voor meeste zeewiersoorten en dat het alleen voor
vingerwier en kompu een probleem vormt. Aangezien steeds meer zeewier gegeten wordt, is het
noodzakelijk om de consument te beschermen. Een LS werkt momenteel aan een nieuwe
beoordeling van jodium in levensmiddelen, die naar verwachting begin volgend jaar zal worden
afgerond. De LS stelt het op prijs als deze resultaten alsnog in aanmerking worden genomen bij
het vaststellen van de ML voor jodium in zeewier. De LS overweegt momenteel een
waarschuwingslabel te plaatsen op levensmiddelen gemaakt van algen met betrekking tot het
hoge jodiumgehalte, evenals de verplichting om het jodiumgehalte expliciet op het etiket te
vermelden. Een LS meldt dat in dat land al consumptieadviezen gegeven worden om de bevolking
te waarschuwen voor te hoge inname van anorganisch arseen en jodium via zeewierconsumptie.
De Cie deelt mee dat er een stakeholder consultatie komt en dat het nieuwe voorstel dat zal
worden opgesteld op basis van de huidige discussie gedeeld kan worden met de stakeholders.

6. Mercury in canned fish

a. Need for possible specific MLs

b. Need for further monitoring

c. Harmonised sampling requirements for heavy metals in canned fish
De discussie over kwik in vis blik wordt voortgezet. Een aantal LS betwijfelt of de
database voldoende groot is en stelt voor om eerst nog meer monitoringsdata te
genereren. Ook moet worden overwogen om metingen in andere soorten vis in blik
uit te voeren. Geopperd wordt om ook anorganisch arseen, of alle zware metalen in
vis in blik te gaan meten. Een LS vraagt zich af waarom een aparte ML wordt
voorgesteld voor kwik in tonijn in blik, maar niet voor andere producten. De LSs
geven aan dat harmonisatie nodig is voor het bemonsteren. De voorkeur gaat uit
naar het meten van de gehele inhoud van het blik. Pas na harmonisatie zou nieuwe
monitoringsdata verzameld moeten worden.

Nederland geeft aan dat, hoewel aanvankelijk voorstander te zijn van het
vaststellen van MLs voor ingeblikte vis, NL nu toch enkele problemen voorziet. We
richten ons nu op tonijn, maar in de toekomst zullen er meer vissoorten bijkomen.
Bovendien vragen we ons af of dit geen signaal is voor de consument om ingeblikte
vis te eten in plaats van verse vis. Een LS merkt op dat ze de consument adviseert
vis uit blik te nemen.

7. Guidance on quality requirements for studies on processing factors
De discussie over een guidance voor het gebruik van processing factoren wordt
voortgezet. Veel LS zijn voorstander van het opstellen van een guidance document
hoe processing factoren gebruikt kunnen worden. Een LS stelt voor om een lijst met



processing factoren op te stellen. Een LS ziet meer voordeel in het vaststellen van
MLs voor bewerkt voedsel, in plaats van het gebruik van processing factoren. Een
LS geeft aan dat het al een guidance document heeft. Cie zal een eerste concept
guidance opstellen op basis van het document van deze LS.

8. Control plans on contaminants
De percentages van de verplichte controles in de dierlijke sector zijn recentelijk bijgesteld. De
Verordening waar deze in staan is al effectief, maar de nieuwe percentages zijn pas 1 januari 2026
van kracht.

Voorstel is om een nieuwe productgroep toe te voegen aan CDR (EU) 2022/931 voor wild (wild
game and wild game birds) aangezien deze groep op dit moment volledig ontbreekt.

Er zijn ook twee plannen om de categorieén aan te passen waar importproducten onder vallen. De
twee plannen komen van verschillende Verordeningen, CDR (EU) 2022/1644, CIR (EU) 2022/1646
voor plan 1 en EU 2019/2129 voor plan 2). Het grote verschil is dat de bewerkte dierlijke
producten bij plan 1 een aparte groep vormen en bij plan 2 vallen onder de groep waar de
diersoort onder valt (bv. salami valt onder vlees van varken). Voor beide plannen zijn
aanpassingen voorgesteld.

9. Finalisation of the technical discussion on a draft Regulation on the maximum
levels for polycyclic aromatic hydrocarbons (PAHs) in smoked meat and smoked
fish, smoked cheese and other relevant commodities.

Dit onderwerp is in eerdere overleggen al uitgebreid besproken. Voor gerookte kaas wordt
geconcludeerd dat eerst meer monitoringsdata gegenereerd moeten worden voordat gekeken kan
worden of MLs moeten worden vastgesteld. Tegen die tijd is ook de EFSA-opinie over gerookte
producten beschikbaar. Een LS geeft aan dat het 2-3 jaar nodig heeft om data over PAH in
gerookte kaas te genereren.

Gerookte paprika bevat hoge PAH-gehaltes, maar is vrijgesteld van een ML. Aangezien gerookte
paprika in hoge concentraties wordt gebruikt in chorizo is dit een probleem. Vooralsnog is chorizo
uitgezonderd van de ML voor vilees en vleesproducten. Er is nu onderzoek gaande of de PAH-
gehaltes in gerookte paprika gemitigeerd kunnen worden.

Een LS merkt op dat kardemom momenteel is vrijgesteld van de ML voor specerijen. Zou het
mogelijk zijn om kardemom op te nemen in de ML voor specerijen? De Cie geeft aan dat ze zal
kijken of dit mogelijk is op basis van de meest recente gegevens.

Een LS stelt dat ze niet kan instemmen met de MLs van 15/80 voor benz(a)pyreen en PAH4 voor
freekeh. De Cie antwoordt dat deze MLs zijn gebaseerd op de P80 van monitoringsgegevens en
dus nu al streng zijn.

De Cie zal het ML voorstel aanpassen op basis van de huidige discussie.

10. Finalisation of the discussions on a draft Commission Recommendation on
monitoring of polycyclic aromatic hydrocarbons (PAH), furan-2(5H)-one,
benzenel,2-diol (catechol) and benzofuran and other contaminants of relevance
in foods smoked with the use of conventional smoking processes

De aanbeveling tot monitoring wordt verder besproken. De volgende stoffen zijn hier in
opgenomen: PAK's, furaan-2(5H)-one, benzeen-1,2-diol (catechol), styreen en benzofuraan. Een
LS stelt voor om ook 3- en 4- methylfuranone hieraan toe te voegen, omdat deze stoffen veel
voorkomen in rookproducten. Als reactie hierop vraagt een andere LS om een recital op te nemen
waarin de keuze voor deze twee stoffen wordt onderbouwd. Verder wordt door een LS opgemerkt
dat ook hoge gehaltes aan 4H-pyran-4-one, een potentieel genotoxische stof, in gerookte
producten worden gevonden. De Cie vraagt de LS om deze gegevens met de Cie te delen. Een LS
geeft aan dat er weinig laboratoria zijn die PAH kunnen meten. Het EURL zal een lijst met
laboratoria opstellen.

11. Acrylamide: Continuation of the discussion following the dedicated WG meeting
on the review of existing benchmark levels, new benchmark levels for certain
foods and maximum levels for certain foods.

De Cie heeft een nieuw werkdocument opgesteld met voorstellen voor herziening van BMLs en
voor het vaststellen van nieuwe BMLs en MLs op basis van data 2019-2024. De BMLs zijn
gebaseerd op het 85-90%-iel van de data, de MLs op het 95%-iel. De Cie geeft aan dat de



classificatie van producten misschien moet worden aangepast. De Cie wil in de 2° week van januari
een virtuele WG-vergadering van een halve dag organiseren om het voorstel gezamenlijk verder
uit te werken.

12.A.0.B.
12.a BE edible portion
Belgié geeft aan dat misvattingen kunnen bestaan m.b.t. ‘edible portion’ tussen 2023/915 en de
novel food status catalogue. Sommige onderdelen die gewoonlijk niet als eetbaar worden gezien,
worden dit wel onder de novel food status. Daar kunnen zorgen over de veiligheid voor zijn. In dat
geval kunnen er wel MLs voor gesteld worden. Maar soms wordt gesteld dat het geen novel food
is. Dat is verwarrend.

12.b DK Sampling of bivalve molluscs

Denemarken heeft een vraag over het samplen van tweekleppige weekdieren. Het voorgeschreven
bemonsteringsgewicht van 1 kg is inclusief de oneetbare schaal. De Cie antwoordt dat alleen het
eetbare deel moet worden geanalyseerd. Dus dan wordt in feite de monstergrootte < 1 kg.

12.c AT Request update of EFSA Scientific Opinion on mercury in food

Oostenrijk vraagt om een update van de EFSA Scientific Opinion on mercury in food aangezien de

US Agency for Toxic Substances and Disease Registry (ATSDR) in 2024 lagere grenswaarden voor

kwik en methyl-kwik heeft afgeleid, dan de TWIs van EFSA uit 2012. EFSA geeft aan dat het m.b.t.
de vraag van Oostenrijk een statement zal opstellen, wellicht met een aanbeveling om een nieuwe
risicobeoordeling uit te voeren. Dan zal gekeken worden of deze opinie geprioriteerd wordt.

12.d Clima LoCa Project cadmium mitigation cocoa

Dit is een presentatie over ‘Fostering low cadmium and climate-relevant innovations to enhance
the resilience and inclusiveness of the growing cocoa sectors in Colombia, Ecuador and Peru’. Het
is een project dat door de EU gefinancierd wordt. Het geeft inzicht in de cadmium gehaltes in
cacaoproducten, en de relatie tussen cadmiumgehaltes in aarde en cacao. Kalk en silicium
toevoegen aan de aarde geeft een afname van cadmium in de cacao. Dit is het meest effectief
wanneer het gedaan wordt voordat nieuwe planten worden geplant. Het duurt dus enige jaren
voordat dit resultaten oplevert. Het resultaat is afhankelijk van de grondsoort, bemesting en bron
hiervan. De resultaten worden in november 2025 naar Codex gestuurd.

12.e IT ML for Cadmium in Truffles

Italié wil een aparte ML voor cadmium in truffels. De ML voor cadmium in wilde paddenstoelen is
0.50 mg/kg. Truffels groeien langer en accumuleren meer cadmium. Uit meetgegevens van Italié
blijkt dat de gehaltes in truffels hoger zijn. De Cie ziet geen probleem om een aparte ML voor
truffel te stellen aangezien truffel weinig wordt gegeten. De Cie stelt voor om eerst te wachten op
aanvullende data van Italié.

12.f GCxGC Guidance
De EURL heeft een guidance over de analysetechniek van MOSH en MOAH in voedsel opgesteld. De
guidance kan worden gedeeld met de stakeholders.

12.g Sappa data nickel pecan nuts
Er zijn monitoringsgegevens voor nikkel in pecannoten. Op basis hiervan kan een ML worden
gesteld.

12.h BE WG Industrial contaminants - 25th November 2025 - Implementation of action
limits for MOAH

Belgié vraagt aan de Cie hoe met de actielimieten voor MOAH moet worden omgegaan in de
periode voordat de MLs van kracht zijn. De Cie geeft aan dat, zodra gestemd is over de MLs, een
amendement van het statement kan komen. De LSs wordt gevraagd om aan Belgié en/of de Cie
door te geven hoe men daarmee nu omgaat.

12i.1 FR - PAH in cocoa shells - monitoring bisphenols
Frankrijk geeft, ter informatie, aan dat ze in 2026 bisphenol A, bisphenol S en andere bisphenolen
in voedsel gaat meten.

12i.2 FR reply-on-question-FRANCE-PAH in cocoa shells



Frankrijk vraagt of de MLs (5 en 30 ug/kg) uit punt 5.1.4 van Annex I van Verordening (EU)
2023/915 voor PAH ook gelden voor cacaoboondoppen. Hoewel doppen niet als eetbaar
beschouwd worden, worden vezels uit de doppen wel gebruikt in infusies.

De Cie antwoordt dat voor dit gebruik de MLs (3 en 15 pg/kg) uit punt 5.1.5 (Cocoa fibre and
products derived from cocoa fibre intended for use as an ingredient in food) van Annex I van
Verordening (EU) 2023/915 voor PAH ook gelden.

12j DK Cadmium - and perhaps lead - in meat-replacement products

Denemarken merkt op dat er een ML van 0.5 mg/kg is voor cadmium in vlees. Echter, cadmium zit
ook in de proteine fractie uit plantaardige producten die wordt gebruikt voor vieesvervangers. De
cadmiumgehaltes in vleesvervangers kunnen 10x hoger zijn dan in vlees. Denemarken stelt voor
om ingrediénten met lage cadmium gehaltes te gebruiken voor de productie van vleesvervangers.
Denemarken geeft aan dat lood in vleesvervangers misschien ook een probleem is. De LSs worden
verzocht aan te geven wat hun visie hierop is.

12k Draft Regulation glycidyl esters and McPD esters

Er is een nieuwe concept Verordening + Annex. De Cie geeft aan dat de meeste punten al
bediscussieerd zijn. Een nieuw punt voor discussie is gefrituurd gepaneerd vilees of vis. Het NRL
van Duitsland heeft aangetoond dat GE en MCPD gevormd kunnen worden tijdens frituren. Dit
geldt ook voor voorgebakken producten zoals vissticks. GE vorming is niet een probleem, de
vorming van 3-MCPD wel. Bron van MCPD-vorming niet duidelijk. Ook is niet duidelijk of er
mitigatiemaatregelen mogelijk zijn. Daarom wordt voorgesteld dat voorlopig voor gefrituurd
gepaneerd vlees en vis geen ML wordt gesteld. Een LS merkt op dat over het algemeen de ML van
toepassing is, ongeacht de besmettingsbron. Het is dus een beetje vreemd om voor deze
producten een uitzondering te maken. De Cie beaamt dit maar wil in dit geval een andere
benadering. Voor deze stoffen wordt gewoonlijk aangenomen dat alle GE en MCPD afkomstig zijn
uit olie. Maar nu is er extra vorming tijdens frituren en krijg je op basis van conforme olie een niet
conform product. In reactie hierop stelt de LS dat deze producten veel worden gegeten door
kinderen. De LS vraagt of, als deze producten uitgezonderd worden van een ML, er een recital aan
de Verordening kan worden toegevoegd dat er binnen 2-3 jaar wel een ML wordt vastgesteld voor
deze producten? De Cie stemt toe om expliciet in een recital op te nemen dat het binnen 2-3 jaar
moeten herzien, wellicht met referentie naar kinderen die deze producten veel consumeren.

De Cie wil dit voorstel in december inbrengen in SCoPAFF voor stemming.

12| Draft Regulation on furans in babyfood

Er is een nieuwe concept Verordening + Annex met voorstellen voor MLs. De Cie heeft een paar
tekstuele aanpassingen gemaakt. Ook is een document van EFSA over de classificatie van
babyvoeding beschikbaar. SNE en andere stakeholders hebben aangegeven liever eerst BMLs voor
furaan hadden willen hebben maar vinden het acceptabel als de MLs ingaan per 1 januari 2028.
De Cie wil dit voorstel in december inbrengen in SCoPAFF voor stemming.

Den Haag, december 2025
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