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Voorzitter: Karin Bemelmans, secretaris: Tjalda de
Haas. Dijk, A. van (LTO), Elias, S. (IenW), Etty, F.
(Fretec), Gerritsen, J. (NZO), Gottschall, J. (NAO),
Hoonhorst-Groenewold, L. (NVWA), Houwers, T.
(Houwersgroep), Jansen, H. (NVWA), Janssen, H.
(COKZ), Kooij, J. van (Ambachtelijk
Korenmolenaarsgilde), Martens, R. (NOVA), Nagel, K.
(COKZ), Oosterom, L. (FNLI), Puijl, g. van der (Bond
voor boerderijzuivel), Rijk, J. (KNS), Ringenier, M.
(VWS), Steen, S. van der (VWS), Robert, R. (NBOV),
Rooij, F. van (Profri), Schaeffer, T. (NVWA), Schans,
W. van der (Bond voor boerderijzuivel), Schippers, H.
(Ambachtelijk Korenmolenaarsgilde), Slob, C. (Bond
voor boerderijzuivel), Toor, A. van (Profri),
Tussenbroek, V. van (NVWA), Veldhuis, L.
(Voedingscentrum), Viloria, A. (VWS), Yu, C. (NVZ).
Prent, Paulien (Visfederatie), Manders, C. (AVN),
Ruyter, P. de (LVVN), Arkel, M. van (VHCP).

1. Opening en vaststelling
De Voorzitter opent de vergadering en heet iedereen welkom. Er volgt een
voorstelronde.

2. Mededelingen
Ringenier herinnert de vergadering aan de consultatie van de wijziging van

informatieblad 85 van de NVWA (Informatieblad 85 zal na de herziening verder
gaan onder de naam Handboek Levensmiddelenmicrobiologie). Tot eind december

kan er nog gereageerd worden.

Rijk deelt mee dat KNS en de Poeliersbond zullen fuseren.
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3. Evaluatie SUP
De voorzitter vraagt Elias om een toelichting. Elias vertelt dat IenW een evaluatie
heeft laten uitvoeren van de werking van de ingevoerde reductiemaatregelen voor
single use plastics. Hiermee is zowel de effectiviteit van de maatregelen bekeken
als de eventuele bijeffecten die optreden. De evaluatie wordt voor het kerstreces
aan de Tweede Kamer gestuurd. Het ROW-secretariaat zal het dan ook rondsturen
aan het ROW/DHL. De voorzitter merkt op dat de Europese Commissie op dit
moment ook bezig is met het opstellen van wetgeving over SUP. Elias bevestigt
dit, deze regelgeving is opgenomen in de nieuwe Verpakkingenverordening
(Packaging and Packaging Waste Regulation; PPWR).

4. Infoblad Bring Your Own
De voorzitter vraagt ook hier Elias een toelichting te geven. Elias geeft aan dat dit
infoblad al eerder besproken is in dit overleg en dat er twee feedbackronden zijn
geweest. De eerste in de zomer van 2023 en de tweede in het ROW/DHL-overleg
in april 2024. Vervolgens is de feedback waar mogelijk verwerkt en een nieuwe
versie in oktober nogmaals geconsulteerd. Deze versie is ingekort en toegespitst
op de context van kunststofproducten voor eenmalig gebruik. Naar aanleiding van
deze laatste consultatie wordt de tip over de stoomfunctie van het
espressoapparaat nog verwijderd naar aanleiding van het commentaar van de
NVZ. Ook zal de communicatie via de website www.minderwegwerpplastic.nl na
publicatie aangepast worden, mede naar aanleiding van het commentaar van de
KHN.

Van Rooij complimenteert Elias met de nieuwe versie van het infoblad. Hij zou nog
wel graag in de eerste alinea de doelstelling van de regelgving, het verminderen
van plastic in zwerfafval, terugzien. Elias antwoordt dat ze deze opmerking over
zal nemen, maar geeft wel aan dat dit niet het hoofddoel is van deze regeling, wel
van de EU-Richtlijn over SUP. Van Rooij vraagt of hij in het infoblad correct leest
dat wanneer een bedrijf gebruik maakt van plasticvrije verpakkingen het van
verdere actie ontheven is. De voorzitter beaamt dat dit zo is maar geeft aan dat er
nieuwe Europese regelgeving aankomt die ook voor plasticvrije
voedselcontactmaterialen eisen zal stellen. Verder zijn er geen reacties. Elias
dankt de vergadering voor de feedback. Deze wordt verwerkt waarna het stuk
vormgegeven zal worden en voorgelegd aan de bewindspersonen van IenW en
VWS. Na goedkeuring van het infoblad zal er ook een visual worden ontwikkeld.
Publicatie is gepland in Q1 van 2025. De vergadering wordt hiervan door het
ROW-secretariaat verwittigd. De voorzitter dankt Elias en Elias verlaat de
vergadering.

5. Hygiénecode boerderijzuivelbereiding 2024
De voorzitter vraagt Van der Puijl om een toelichting te geven bij de herziene
hygiénecode. Van der Puijl vertelt dat in 2019 is gestart met de herziening. Er
werd een stuurgroep opgericht en een klankbordgroep met
boerderijzuivelbereiders. De risicoanalyse nam twee jaar in beslag en vervolgens
is er drie jaar aan de code gewerkt. Zij dankt de NVWA en het COKZ voor het
meedenken tijdens het proces.

De grootste veranderingen ten opzichte van de vorige versie zijn dat de nieuwe
evaluatiecriteria van de NVWA zijn opgenomen (Criteria Evaluatie Hygiénecode
2024). Verder zijn er nieuwe productgroepen toegevoegd, zoals rauwe melk en
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hiermee samenhangend ook specifieke hygiéne voorschriften voor de melktap. Directoraat Generaal

Ook is er aandacht besteedt aan microbiologisch onderzoek o0.a. op STEC en vele  Volksgezondheid
Voeding Gezondheidsbesch.

andere punten. De grootste uitdaging was om een document op te stellen dat en Preventie
compleet (genoeg) is maar toch compact en leesbaar te blijft. Het moet immers Team 1
praktische werkbaar blijven voor de eindgebruikers. De Bond voor

Boerderijzuivelbereiders is erg blij met het eindresultaat. Datum

16 december 2024

De voorzitter nodigt de vergadering uit tot het stellen van vragen. Van Dijk vindt =~ ©nze referentie
dat er mooie aanvullingen aan de code zijn gedaan. Zij wil ingaan op de eisen die
gesteld worden aan de melktap in de code. LTO is met VWS in gesprek over de
frequentie van bemonstering van onder andere STEC en salmonella. VWS heeft in
dit gesprek aangegeven dat na twee jaar een evaluatie zal plaatsvinden van de
huidige regelgeving, met oa expliciete aandacht voor de frequentie van
bemonstering. Mocht dit in de toekomst de frequentie worden aangepast, dan
moet dit te zijner tijd aangepast worden in de hygiénecode. Van der Puijl
antwoordt dat in de code verwezen wordt naar de huidige regelgeving. Als de
eisen in de wetgeving gewijzigd worden verandert de code daardoor automatisch
mee.

Van Dijk stelt vervolgens dat de prijs van €500,- voor de code voor niet-leden erg
hoog is. Van der Schans vindt dit zelf ook een enorm bedrag, maar geeft hierbij
aan dat er veel kosten gemoeid waren met de herziening die allemaal door de
leden gedragen zijn. De laatste versie van de code stamt uit 2006, het heeft
eigenlijk te lang geduurd tot deze herzien is. Om dit proces in de toekomst
soepeler te laten verlopen is financiering nodig. De Bond vindt het niet goed als de
leden al deze kosten moeten dragen voor de hele sector. Bedrijven die de €500
niet willen betalen zijn ook van harte uitgenodigd om lid te worden. Slob vult aan
dat een bedrijf als lid ook meer inspraak heeft bij het opstellen van de code en
gebruik kan maken van de ondersteuning van de bond.

Van Rooij geeft aan dat hygiénecodes vroeger opgesteld werden door de product-
en bedrijfschappen. Na de opheffing hiervan zijn de codes terecht gekomen bij
bepaalde verenigingen. Hij vraagt zich af of er wel een prijsonderscheid gemaakt
mag worden tussen leden en niet-leden omdat de codes voor iedereen
beschikbaar moeten zijn. Slob antwoordt dat leden van de Bond elk jaar een
afdracht van €25 betalen voor het gebruik van de code. De voorzitter geeft aan
dat dit thema verder besproken kan worden bij agendapunt 7.

Yu deelt mede dat de NVZ het commentaar al schriftelijk heeft ingediend. In de
code staat onder 2.3.2 bij de eerste bullet vermeld dat reinigings- en
desinfectiemiddelen toegelaten moeten zijn. Dit geldt echter enkel voor de
desinfectiemiddelen. Etty geeft aan dat deze opmerking is ontvangen en dat dit
punt gewijzigd wordt.

Janssen ziet in de code meerdere malen een verwijzing naar Informatieblad 85
van de NVWA. Dit wordt momenteel herzien en vervangen door een Handboek
Levensmiddelenmicrobiologie. Het is belangrijk om na te gaan of de verwijzingen
naar het Infoblad 85 overeenkomen met de inhoud van het nieuwe Handboek.
Verder heeft hij een punt over de borging op pasteurisatie. In de code wordt
afwezigheid van fosfatase genoemd, maar dit geldt alleen voor koemelk. Dit staat
niet overal duidelijk vermeld.
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Verder is er geen commentaar. De Voorzitter complimenteert de Bond voor
Boerderijzuivelbereiders met het stuk en licht de verdere procedure toe. Na de
laatste aanpassingen en afstemming met de NVWA zal de code naar verwachting
in januari ingediend worden bij VWS. VWS vraagt vervolgens een officieel advies
van de NVWA waarna de code ter goedkeuring voorgelegd wordt aan de
Staatssecretaris van Jeugd, Preventie en Sport.

6. Aanpassingen Hygiénecode voor het Slagers- en Poeliersbedrijf
De voorzitter geeft aan dat in het vorige overleg een nieuwe bijlage voor de
hygiénecode besproken is. Vervolgens heeft KNS ook een verzoek ingediend tot
wijziging van de code zelf op enkele punten. Deze aanpassingen in de code staan
nu op de agenda. Ze nodigt Rijk uit de aanpassingen toe te lichten.
Rijk vertelt dat de code in 2021 is uitgebracht. Er is gebruik gemaakt van de
basisnormeringen voor houdbaarheid uit de NVWA-criteria (2 dagen houdbaarheid
bij 7 graden Celsius). Deze blijken te knellen in de branche. KNS heeft met de
NVWA besproken hoe hiermee om te gaan. Voor vloeibare producten is daarom de
eerder besproken napasteurisatiemodule opgesteld. Voor overige producten zijn
de overige drie aanpassingen:

e Toevoegen van een houdbaarheid van 3 dagen bij 4 graden Celsius. Deze
optie staat ook in de criteria van de NVWA.

e Industrieel geproduceerde salades en sauzen die uitgeschept worden in
kleine bakjes voor verkoop. Deze aanpassing is overgenomen uit de CBL
code.

e Producten die door consument thuis nog door en door verhit worden uit
het regiment van beperkte houdbaarheid halen. Hierbij moet wel een
bereidingsinstructie verstrekt worden.

Het punt is voor de branche te dringend om te wachten op een nieuwe versie van
de code.

De voorzitter vraagt Ringenier om een reactie. Ringenier geeft aan dat VWS intern
overleg gevoerd heeft om te bepalen of deze wijzigingen toegestaan worden of dat
de code de volledige herzieningsprocedure moest doorlopen. Het is niet de
bedoeling dat codes tussendoor gewijzigd worden op slechts enkele onderdelen.
Het was een lastige overweging omdat deze code relatief recent is vernieuwd en
sommige andere codes helemaal nog niet herzien zijn. Daarom is besloten het
tussentijds aanpassen eenmalig toe te staan.

De voorzitter vraagt de vergadering om commentaar. Van Rooij vindt dit goede
aanpassingen, die ook in de horecasector heel welkom zouden zijn.

Veldhuis vraagt wat de (wetenschappelijke) onderbouwing is voor de
houdbaarheid bij deze nieuwe temperatuur. Van der Kooij geeft aan als adviseur
betrokken te zijn geweest bij het opstellen van de allereerste hygiénecodes. Het
punt van de temperatuureisen voor de slagerscode is toen ook aan de orde
geweest. Deze is toen verhoogd van 2 naar 3 graden Celsius. Nu wordt er nog een
stap gezet naar 4 graden. Hij geeft aan dat er dan wel een kritisch punt in zicht
komt. Jansen antwoordt dat hier uitgebreid onderzoek naar verricht is. Veldhuis
vraagt of dit onderzoek met het Voedingscentrum gedeeld kan worden. Houwers
vraagt zich af in hoeverre deze onderzoeken nog relevant zijn met de huidige
productieprocessen. Jansen gaat de informatie opzoeken. Houwers vraagt of deze
via het ROW gedeeld kan worden. De voorzitter merkt op dat als alle codes zo'n
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uitzondering op de basishoudbaarheid bevatten het nuttig kan zijn een nieuwe
basishoudbaarheid in te voeren. Veldhuis geeft aan dat dit de achtergrond van
haar vraag was.

7. Herziening hygiénecodes
De voorzitter leidt het agendapunt in. Bij sommige codes duurt het heel lang voor
er een herziening plaatsvindt. Andere codes worden wel op tijd herzien maar dan
blijken er toch tussentijds aanpassingen noodzakelijk. De planning van de
herzieningen en hoe hiermee om te gaan zijn daarom geagendeerd. Ook ligt er
vanuit VWS de vraag of er behoefte is aan een basiscode. Om te kijken hoe groot
de achterstand is vraagt ze de NVWA om een lijst. Voor handel en ambachtelijke
productie (HAP) ziet deze er als volgt uit:

Codes van voor 2015:
e Bakkers (herziening gestart)
e Catering
¢ Kinderdagverblijven

Codes uit 2016:

e Horeca
Codes uit 2017
e CBL

e VNPI

Jansen verwacht dat in 2025 de codes voor de Bakkers, Catering,
Kinderdagverblijven, Horeca en CBL besproken kunnen worden in het ROW.

Voor Industriéle Productie (IP) geeft Van Tussenbroek aan dat er drie codes zijn
van voor 2018 die dringend herzien moeten worden, en waarvan het proces nog
niet gestart is. Dit betreft:

e Ongeschilde aardappelen

e Transport, opslag en distributie Levensmiddelen

e Kristalsuiker

Nagel vult aan dat de Hygiénecode voor pakstations, verzamelaars en grossiers
van eieren uit 2002 momenteel herzien wordt. Van Dijk vraagt naar de
Hygiénecode korte ketens. Hier is de vergadering niet bekend mee. Van der Puijl
vraagt of het misschien de Hygiénecode voor kleinschalige detailhandel van VZ
betreft, waarvan besloten is om deze niet meer te herzien (er wordt nu verwezen
naar de code van CBL). Van Dijk gaat dit uitzoeken.

Ringenier geeft aan dat het voor VWS lastig is wat te doen met codes die niet of te
laat worden herzien. NVWA voert gesprekken met de codehouders, maar wat als
dit niet werkt? Aan de codehouders die enorm achterlopen met de herziening zal
een brief gestuurd worden met waarschuwing dat de code ingetrokken wordt
indien er geen herziening plaatsvindt. Er is een tijd terug al eens geopperd om een
algemene code op te stellen. Ringenier wil graag weten hoe de verschillende
branches hier tegenaan kijken. In de basiscode zouden dan de basale dingen
geregeld worden die voor alle branches gelijk zijn. Een optie zou zijn dat de
overheid deze “basiscode” dan beheert en algemeen beschikbaar stelt.
Brancheorganisaties zijn dan verantwoordelijk voor branchespecifieke modules.

Directoraat Generaal
Volksgezondheid
Voeding Gezondheidsbesch.
en Preventie

Team 1

Datum

16 december 2024

Onze referentie

Pagina 5 van 8



Schippers heeft een voorkeur voor een harde deadline voor het herzien van de
codes. Ringenier antwoordt dat VWS heeft overwogen om codes bij goedkeuring
een maximale geldigheid van 10 jaar toe te kennen. Schippers vindt dit een goed
en duidelijk instrument.

Van der Schans vraagt of dit een probleem van de laatste 10 jaar is of dat er altijd
al te laat herzien werd. Jansen antwoordt dat het een lastig proces is dat veel
vraagt van de branches. Tot nu toe ging het redelijk qua tempo. Hij geeft aan dat
de NVWA ook af en toe te weinig menskracht had. Van Rooij ziet een verband met
het afschaffen van de bedrijfs- en productschappen. Rijk geeft aan dat de kosten
voor een herziening hoog zijn voor een branchevereniging.

Van der Puijl denkt dat een standaard code die aangepast kan worden aan de
specifieke situatie in een branche handig is, maar enkel op een paar hoofdstukken
in de code van toepassing kan zijn. Etty ziet veel overlap in wetgeving. Het zou
fijn zijn als er handvatten geleverd worden waar de sector een eigen
onderbouwing bij kan maken. Qosterom geeft aan dat industriéle bedrijven veel
werken met eigen HACCP-plannen. De FNLI heeft geen codes meer in beheer. Ze
kan zich wel iets voorstellen bij een algemene body. Martens zou het voor de
visafslagen een goed idee vinden. Veldhuis vertelt dat de hygiénecode van het
Voedingscentrum al door veel verschillende soorten branches wordt gebruikt. Dit
is al een soort basiscode.

Nagel ziet dat een basiscode enkel de basisvoorwaarden af kan checken. Dit is het
kleinste en simpelste deel van een hygiénecode. Ringenier vraagt of een
termijnstelling aan de goedkeuring een beter instrument zou zijn. Het lijkt Nagel
goed om hier een eis aan te stellen. 10 jaar vindt ze wel heel ruim. Dit zou wel
betekenen dat als een hygiénecode ingetrokken wordt alle bedrijven in de sector
zelf een hygiéneplan moeten opstellen.

Robert ziet ten algemene wel iets in het modulair opstellen van hygiénecodes. Hij
geeft het voorbeeld van een bakker die geen taarten bakt. Deze module kan hij
dan achterwege laten. Dit is overzichtelijker voor ondernemers. Gottschall ziet een
algemeen deel meer als input voor een code. Een tekst die algemeen geldig wordt
lijkt hem niets. Hiervoor zijn alle sectoren te verschillend. Hij staat terughoudend
tegenover het werken met modules. Een termijn van geldigheid vindt hij wel een
goed idee. Hij benadrukt het belang van duidelijkheid voor de branches. Ringenier
antwoordt dat een algemeen deel of basiscode zo opgesteld moet zijn dat deze
niet meer sectorspecifiek aanpassing behoeft. Anders schiet het project zijn doel
voorbij. Aanwezige partijen denken dat er dan niet veel meer overblijft.

Yu geeft aan dat NVZ geen codehouder is, maar alleen gaat over het deel reinigen
en desinfecteren. Dit gaat vaak fout in hygiénecodes, hij ziet daarom wel heil in
module reinigen en desinfecteren. Deze zou aanvullingen per micro-organisme
kunnen krijgen. NVZ heeft teksten op haar website staan die als basis kunnen
dienen. Gerritsen geeft aan dat capaciteit vaak een probleem is. Een basis zou
daarom kunnen helpen.

Rijk benadrukt dat deze discussie een herhaling is van die een paar jaar terug. Er
is toen een onderzoek gedaan naar de haalbaarheid van een basiscode door een
trainee bij BZK. Hieruit bleek dat 80% van de inhoud van de codes hetzelfde is.
Het lijkt hem goed dit rapport er nog eens bij te pakken. Hij benadrukt dat er
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vooral gedacht moet worden vanuit de ondernemers die de code gebruiken. Alles Directoraat Generaal

moet zo laagdrempelig mogelijk opgesteld worden in de taal van de branche. Hier ~ Volksgezondheid
Voeding Gezondheidsbesch.

horen ook branchespecifieke voorbeelden bij voor de herkenbaarheid. Veel en Preventie
brancheorganisaties in de detailhandel kijken naar samenwerking op het gebied Team 1
van regelgeving. Zo is er een secretariaatssamenwerking van de branches van

poeliers, slagers, vis- en groentehandelaars. Waarschijnlijk gaat dit uiteindelijk Datum

. .. i6d ber 2024
leiden tot een gezamenlijke hygiénecode. ccember

Onze referentie
Van Rooij geeft aan dat uit de evaluatie van een code ook kan blijken dat er niet
veel aanpassingen nodig zijn. Hij benadrukt dat het belangrijk is de codes
financieel toegankelijk te maken voor ondernemers, zodat er voor ondernemers
geen financiéle drempels ontstaan. Als een branche hiertoe niet bereid is kan deze
het codehouderschap teruggeven aan de markt. Het is echter niet duidelijk wie
dan de markt is. Rijk benadrukt nogmaals dat de kosten voor het opstellen van
een code hoog zijn. Er wordt een veel uitgebreidere onderbouwing vereist dan 15
jaar geleden. Het is daarom logisch dat niet-leden ook meebetalen voor het
gebruik van een code. Van Rooij stelt voor dat de overheid meebetaalt aan het
opstellen van de codes, omdat deze een algemeen belang dienen.

Viloria ziet het opstellen van een toegankelijk geharmoniseerd deel voor de
hygiénecodes als een beleidsverantwoordelijkheid. VWS zal ook buiten dit overleg
input ophalen en dan een goede overweging maken. Houwers geeft aan dat de
code bedoeld is voor de ondernemer, zodat zij beter met HACCP kunnen omgaan.
Als VWS een code op gaat stellen, hoe wordt de ondernemer dan betrokken? De
praktische toepassing van de regels is erg belangrijk in een hygiénecode. Anders
is het nég een document ‘van boven’ bovenop alle bestaande regelgeving. Viloria
begrijpt dit punt, maar aan de andere kant spelen VWS en NVWA ook een rol in de
goedkeuring van documenten uit de branches. Wat nu op tafel ligt is een hybride
vorm.

Van Dijk wijst op de toenemende certificering in de groente- en fruitsector, zoals
GlobalG.A.P. Dit gaat vaak nog een stap verder dan een hygiénecode. Zij gaat
uitzoeken hoe deze zich tot elkaar verhouden.

Van der Kooij merkt op dat het bij het opstellen van de Molenaarscode heel prettig
was dat er stukken tekst beschikbaar waren over onder andere allergenen en
plaagdierbestrijding die geimplementeerd konden worden. Hij kan zich goed
voorstellen dat dit voor reinigen en desinfecteren ook een optie is. Wel duurde het
proces erg lang, mede vanwege een reorganisatie bij de NVWA. Hij benadrukt dat
het belangrijk is om de risicoanalyse goed op orde te hebben, deze neemt de
meeste tijd in beslag. Het zou veel tijd besparen wanneer de NVWA bij een
herziening kan aangeven of alle risico’s met de bestaande analyse nog goed
afgedekt zijn. Zo hoeft er niet onnodig dubbel werk gedaan te worden. Ook zou
het veel tijd besparen als de ‘punten en komma'’s’ in het stuk minder belangrijk
gemaakt worden.

De voorzitter vraagt Ringenier om een reactie op het gehoorde. Ringenier dankt
iedereen voor de gegeven input. Ze geeft aan dat er nog een bredere schriftelijke
feedbackronde zal volgen. Na inventarisatie van alle input zal dit onderwerp
opnieuw geagendeerd worden in het ROW.
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Van Tussenbroek merkt nog op dat er gezegd is dat sommige codes niet veel
veranderen bij een herziening. In haar ervaring is dit juist wel het geval. De
basisvoorwaarden blijven gelijk, maar juist de risico’s/risicoanalyse veranderen.
Van der Schans geeft aan dat het voor de branche een toenemende uitdaging is
om leden en bestuursleden/deskundigen te vinden. Dit maakt het opstellen van
een code lastiger. Hij stelt daarom voor om een jaarlijks code(houders)overleg te
agenderen. Hier kunnen alle codehouders relevante onderwerpen bespreken en
tips uitwisselen. Dit kan de hygiénecodes levendig houden. Veldhuis ziet dat niet
alle codehouders aanwezig zijn. Zij vraagt of alle codehouders actief uitgenodigd
worden voor het ROW/DHL. De secretaris is momenteel bezig met een

inventarisatie van alle deelnemerslijsten van het ROW. Ze zal dit punt meenemen.

8. Wijziging Warenwetbesluit Zuivel
Ringenier geeft kort een stand van zaken. Op dit moment loopt de
voorhangprocedure in de Tweede Kamer. Deze sluit 17 december. Daarna gaat
het voorstel naar de Raad van State en wordt het genotificeerd in Brussel.

9. RIVM rapport decontaminatie waswater
Ringenier licht toe dat het gebruik van desinfectiemiddelen in waswater voor
plantaardige producten een al langer lopend dossier is. In het verleden heeft VWS
een vraag uitgezet bij het RIVM over de voedselveiligheid bij het gebruik van
desinfectiemiddelen. In september heeft het RIVM hierover een rapport
gepubliceerd. Hieruit blijkt dat voor een aantal specifieke chemische
(bij)producten extra aanvullende gegevens nodig zijn om een uitspraak te kunnen
doen over de voedselveiligheid. VWS is met de sector, RIVM en NVWA in gesprek
om te bepalen welke data er nog nodig zijn om de voedselveiligheid te kunnen
waarborgen bij het gebruik van zulke middelen in het waswater van plantaardige
producten.

10. Rondvraag
Er zijn geen punten voor de rondvraag. De voorzitter sluit de vergadering om
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